
Percorso di sapori liguri 

 (*) per motivi di mercato o per ragioni di stagionalità, alcuni prodotti, comunque selezionati e di qualità, potrebbero essere surgelati 
 (@) prodotti fatti in casa che per motivi di mantenimento della qualità vengono abbattuti secondo i criteri di legge 
 

 (#) “Il Pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva  
 conforme alle prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3” 
 

 

Tartar tra le onde 
      Tartar  di Gambero di Santa Margherita e Tonno Rosso 

Tartar of Santa Margherita shrimp and Red Tuna 
2-4-7 (*)(#) 

 

Le nostre paste originali “signature dishes “  
 

 Paffutelli alla Frank  e Trofiette al pesto genovese di Zeffirino 
Home made vegetarian ravioli with basil sauce and home made pasta with pesto sauce 

1-3-5-7-8 (@) 

 
 

 Ricchezze del nostro mare 
Branzino alla ligure con patate, olive taggiasche e pinoli sfumato al Vermentino 

Ligurian sea bass with potatoes, Taggiasca olives and pine nuts blended with Vermentino 

 
1-4-5-12  

 

 Dolci peccati di gola 
La nostra sfogliatina con crema chantilly e Tiramisu 

Our puff pastry with chantilly cream and homemade tiramisu 
1-3-7 

 
 

 
€. 110,00 p.p. bevande escluse (drinks excluded) 

Minimo per due – Minimum for two 
 


